
E N T R A N T E S  /  S T A R T E R S
-CREMA DE CALABAZA ASADA , AROMA SUAVE DE CURRY Y CASTAÑAS /

ROASTED PUMPKIN CREAM, SOFT AROMA OF CURRY AND CHESTNUTS
-TABLA DE JAMÓN IBÉRICO Y SELECCIÓN DE QUESOS EUROPEOS /

IBERIAN HAM AND EUROPEAN CHEESE SELECTION TABLE
-TIRADITO DE SALMÓN CURADO, AGUACATE, MANGO Y LIMA /

CURED SALMON, AVOCADO, MANGO AND LIME



-BACALAO CONFITADO CON VELOUTÉ AL AZAFRAN, PATATAS Y 
 SALICORNIA / COD CONFIT WITH SAFFRON VELOUTÉ, POTATOES AND

SALTHORN
 -COCHINILLO DESHUESADO, PARMENTIER DE TOPINAMBO,

 CEBOLLAS ASADAS Y JUGO DE COINTREAU / BONELESS PIG, PARMENTIER
OF TOPINAMBOUR, ROASTED ONIONS AND COINTREAU JUICE

P R I N C I P A L  A  E L E G I R  /  M A I N  C O U R S E  T O  C H O O S E

-MI-CUIT DE CHOCOLATE AMARGO, HELADO DE TURRON Y NIBS DE
CACAO / CHOCOLATE MI-CUIT , TURRON ICE CREAM AND COCOA NIBS




P O S T R E  /  D E S S E R T

MENÚ 
NOCHEBUENA

B E B I D A  N O  I N C L U Í D A  60€ D R I N K S  N O T  I N C L U D E D


